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COMUNICADO DE PRENSA
Delta sigue mejorando y ampliando su oferta culinaria a bordo 
Nuevos platos en clase BusinessElite® internacional, cócteles, chocolates Godiva y nuevos menús a la venta en clase turista creados por prestigiosos chefs de cocina
ATLANTA, 29 de agosto de 2007 – Desde este otoño los clientes de Delta Air Lines (NYSE: DAL) que vuelen entre España y EEUU podrán disfrutar de una oferta culinaria a bordo excelente en variedad y calidad, con nuevos platos exclusivos en clase BusinessElite internacional. Los clientes procedentes de España que realicen vuelos de conexión con destinos dentro de EEUU podrán disfrutar además de una nueva carta de productos selectos en clase turista y Primera clase. Delta ha confiado el diseño de estas novedades culinarias a los prestigiosos chefs de cocina Michelle Berstein y Todd English. Dichas novedades forman parte de la serie de medidas que está implantando Delta para mejorar aun más la experiencia de sus clientes a bordo.
Michelle Bernstein presenta nuevos menús en clase BusinessElite
La célebre chef de cocina Michelle Bernstein ha renovado su menú en clase BusinessElite internacional para el año próximo con nuevos platos disponibles en todos los vuelos entre EEUU y África, Asia, Argentina, Brasil, Chile, Europa y Oriente Medio. Algunas de las especialidades de alta cocina que Delta ofrecerá a sus pasajeros durante los próximos meses son:

Agosto, noviembre, febrero y mayo
Costillitas de ternera estofadas en su jugo con puré de patatas y coles de Bruselas; solomillo de ternera dorado al fuego con salsa de pimienta, servido con pasta gratinada y espinacas salteadas.
Septiembre, diciembre, marzo y junio
Pechuga de pollo a la brasa con salsa de yogur servida con cuscús, puerros y aceitunas y calabacín salteado; platija dorada al fuego con uvas y alcaparras servida con puré de coliflor y espinacas salteadas.

Octubre, enero, abril y julio
Solomillo de ternera a la brasa con langostinos servidos con risotto al limón, calabacín y calabaza salteados; chuletas de cordero con glaseado de granada servidas con pilav de arroz con cerezas, judías verdes y cebollitas francesas.

Michelle Bernstein ha diseñado también nuevos menús para los pasajeros que viajen en Primera clase en vuelos transcontinentales dentro de EEUU, que estarán disponibles a partir del próximo 13 de septiembre. Los clientes españoles que realicen conexiones entre Nueva York-JFK y Los Ángeles, San Diego, San Francisco y Seattle podrán disfrutar de una experiencia culinaria insuperable, con las siguientes características:

· Seis nuevos platos creados en exclusiva por Bernstein, como costillitas en salsa de vino tinto con puré de patatas y revuelto de calabaza y calabacín o tallarines con salsa de setas, champiñones salteados y tomates secos en juliana adornados con queso parmesano.

· Helado de dulce de leche caliente y caramelo. 

· Exquisiteces exclusivas para Delta de la colección Chocoiste de la famosa marca de chocolates belga Godiva, que se ofrecerán a los clientes desde finales de septiembre.

Además, a partir de este otoño, los clientes de Primera clase podrán disfrutar de almohadas, cristalería y cubiertos de metal, así como un neceser con productos ecológicos, fabricados con materiales totalmente naturales, reciclados o reciclables y biodegradables.

Otra de las novedades para los clientes de Delta que viajen en clase turista dentro de EEUU es la variada oferta de desayunos, almuerzos y cenas creados en exclusiva por el chef de cocina Todd English, que estarán a la venta en todos los vuelos entre Nueva York-JFK y Los Ángeles, San Diego, San Francisco y Seattle, a precios entre 2 y 10 euros. Esta oferta culinaria se irá implantando gradualmente en otras rutas dentro de EEUU en el curso de los próximos meses y hasta la primavera de 2008.
Para desayunar, los pasajeros podrán elegir entre ensalada de fruta y queso, cereales con fruta fresca o rollitos de maíz con pavo, huevo, queso cheddar y pimiento rojo asado. Para comer o cenar, la oferta de platos también es muy variada: ensalada California con ingredientes orgánicos, focaccia con pollo, mozarella y pesto o pechuga de pollo oriental con ensalada de arroz salvaje. Otros ejemplos de las creaciones culinarias exclusivas de Todd English que los clientes de Delta podrán adquirir a bordo son croissant de salmón ahumado y huevo, rollito de maíz relleno de pollo y aguacate, ensalada de remolacha, nueces, queso manchego y espinacas, y humus de aceitunas. 

Nuevos cócteles para animar el ambiente a bordo 
Para completar la experiencia gastronómica, los pasajeros podrán brindar con las nuevas creaciones de Midnight Sky, una carta de cócteles creados en exclusiva para Delta que estarán disponibles en clase BusinessElite en los principales vuelos internacionales de Delta y en las salas Crown Room Clubs® y BusinessElite. Este otoño, los clientes podrán escoger entre tres cócteles diferentes mezclados in situ por el personal de cabina de Delta que ha realizado cursos especiales para aprender la técnica:

· El popular “Big Apple”, con Bourbon, combinado de Martini y manzana y zumo de arándanos.

· “Amarulla Wake-Up”, con Amarulla y café.

· Una nueva versión del “Caipirosca”, con vodka de Finlandia y combinado Caipirosca.
Los clientes que viajen en clase turista en vuelos internacionales recibirán un cóctel gratuito, cerveza o vino durante el servicio de comidas del vuelo. 

Delta Air Lines

Delta Air Lines (NYSE: DAL) ofrece más destinos que cualquier otra compañía aérea internacional con Delta y las compañías de la red Delta Connection®, con vuelos a 311 ciudades en 52 países de todo el mundo. Con más de 60 nuevas rutas internacionales incorporadas en el último año, Delta ha aumentado su capacidad internacional más que todas las demás aerolíneas estadounidenses juntas y es la compañía aérea líder en vuelos trasatlánticos, con servicios a 32 destinos. A Latinoamérica y el Caribe Delta ofrece cerca de 600 vuelos semanales a más de 58 destinos. Las alianzas de marketing de Delta permiten a sus clientes acumular y canjear puntos SkyMiles en más 15000 vuelos de las compañías de SkyTeam y otros socios de Delta. Delta es miembro fundador de SkyTeam, la alianza aérea internacional que ofrece a sus clientes una extensa variedad de destinos, vuelos y servicios en todo el mundo. Con sus socios de SkyTeam, Delta ofrece vuelos a un total de 462 destinos en 98 países de todo el mundo. Los clientes pueden consultar información sobre vuelos e imprimir tarjetas de embarque en www.delta.com.
Michelle Bernstein

Michelle Bernstein, una de las chefs más destacadas de Estados Unidos, trabajó en el magnífico restaurante Azul del hotel Mandarin Oriental de Miami, que recibió el codiciado galardón culinario AAA Five Diamond Award en 2003 y 2004, convirtiéndose en el único restaurante de Miami que ostenta este prestigioso premio. Mientras Bernstein dirigía el establecimiento, la revista Esquire lo eligió "Mejor restaurante del año" en su vigésima encuesta anual de los mejores restaurantes de EEUU y el foie gras con mole de chocolate de Bernstein fue clasificado entre los cinco mejores platos del mundo por la revista Vanity Fair.


Bernstein estudió con el famoso chef de cocina Jean Louis Palladin en el Watergate de Washington D.C. y perfeccionó su técnica en el Alison on Dominick y Le Bernardin en Nueva York. En su restaurante Michy’s, en la nueva zona alta del este de Miami, Bernstein ofrece una cuidada selección de especialidades con ingredientes de la mejor calidad y la máxima frescura.


Bernstein fue una de las organizadoras de “The Food Network’s Melting Pot", una exposición que presentó tradiciones, historia y recetas de comida latina. Bernstein fue elegida una de las mejores chefs del sureste de EEUU por las revistas Esquire, Food and Wine y Bon Appetite, y fue nominada para el premio James Beard Award. Bernstein estudió en la Universidad de Johnson & Wales que le concedió un doctorado honoris causa.

Todd English

Todd English es un célebre chef, restaurador, escritor, empresario y estrella de la televisión de Boston (Massachusetts). En la actualidad es chef y propietario del restaurante Olives de Charlestown, en Massachusetts. En los últimos años, English ha abierto establecimientos en todo el mundo, y el nombre Olives se ha consolidado como una de las marcas de restaurantes más prestigiosas del mundo. Sus platos se caracterizan por la fusión de diversas tradiciones culinarias y sus libros de cocina han recibido unas críticas excelentes.
PAGE  

